EXPERIENCE HOTEL SU GOLOGONE
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PROSCIUTTO E SALSICCE DI OLIENA
PANCETTA E CARDI
COPPA CON CARCIOFI

e le nasbie specialiiv fatle a mans..

COCCONEDDAS PRENAS CON PATATE ED ERBETTE
PANE E TAMATTI A S'ANTICA
CULURGIONES ARROSTO CON SALSA AL POMODORO
SELEZIONE DI SOTT'OLI DEL NOSTRO ORTO

Shiscopriame U saperis di un lempe con
LA CASSOLA DI VERDURE DELL'ORTO
e & U memenle delle bond colle nel forne o legna

LA NOSTRA FOCACCIA DI PANCETTA E ROSMARINO
LA CASADINA DI FORMAGGIO

e chiwdioarme in delcerza con

IL NOSTRO "NIDO DI MERINGA"



EXPERIENCE HOTEL SU GOLOGONE

HAM & DRY SAUSAGES FROM OLIENA

PANCETTA WITH THISTLES
COPPA WITH ARTICHOKES

COCCONEDDAS FILLED WITH POTATOES AND HERBS
TYPICAL BREAD WITH CHERRY TOMATOES AND BASIL
ROASTED CULURGIONES WITH TOMATO SAUCE
SELECTION OF MARINATED VEGETABLES FROM OUR KITCHEN GARDEN

TRADITIONAL CASSOLA OF VEGETABLES FROM THE GARDEN

FOCACCIA WITH BACON AND ROSEMARY
TRADITIONAL CASADINA WITH FRESH CHEESE

and, to top & off.

OUR "NEST" OF MERINGUE



