
M
enù

 del Nido del Pane

Prosciutto e Salsicce di Oliena
Pancetta e Cardi

Coppa con Carciofi

La cena ha inizio con i salumi tipici... 

....e le nostre specialità fatte a mano... 
Cocconeddas Prenas con Patate ed Erbette

Pane e Tamatti a S'antica
Culurgiones Arrosto con Salsa al Pomodoro

Selezione di Sott'oli del nostro orto

....riscopriamo i sapori di un tempo con 
La Cassola di Verdure dell'Orto

...e chiudiamo in dolcezza con
IL NOSTRO "NIDO DI MERINGA"

La Nostra Focaccia di Pancetta e Rosmarino
La Casadina di Formaggio

...ed è il momento delle bontà cotte nel forno a legna

E X P E R I E N C E  H O T E L  S U  G O L O G O N E
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ham & dry sausages from oliena
pancetta with thistles
coppa with artichokes

The dinner begins with our cured meats.. 

...and our homemade specialties..
Cocconeddas filled with potatoes and herbs 
typical bread with cherry tomatoes and basil

roasted Culurgiones with tomato sauce 
selection of marinated vegetables from our kitchen garden

....rediscover the flavors of the past with 
 traditional Cassola OF vegetables from the garden 

..and to top it off..
our "nest" of meringue 

focaccia with bacon and rosemary
traditional casadina with fresh cheese

...our traditional food cooked in the oven...
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